Ferghettina Artnr. 2110
Franciacorta Brut DOCG
(Metodo Classico)

Karaktir Halmgul férg, smé och ldngvariga bubblor.

Toner som spénner fran hasselnét till s6t frukt och vita blommor.
Lang eftersmak och fin fraschor.

Servering Vid ca 5-8 grader.
Ideal som aptitretare till forrétter och tilltugg eller som séllskapsvin.

Druvsort 95% Chardonnay, 5% Pinot Nero

Odlingsomriade  Franciacorta, Lombardiet
Producent Ferghettina

Druvorna pressas under 1agt tryck och endast musten av hogsta kvalitet
Vinifiering anvinds. Efter en separat forsta jisning av de tvd druvsorterna assembleras
vinet till 95% Chardonnay och 5 % Pinot Nero

Andra jésningen sker i1 flaskan under 24 ménader, varefter buteljerna
”degorgeras”. Det betyder att sedimentet frén andra jésningen avldgsnas fran

Lagring flaskan genom att flaskhalsen doppas upp och ner i en kylvitska sa att
féllningen fryser till en ispropp, som litt kan avldgsnas. Dérefter forsluts
buteljen med naturkork.

Hallbarhet
Alkoholhalt 12,50%
Sockerhalt 5,1 ¢/

Om vingirden

Ferghettina dr en familjedgd vingdrd som har sina dgor i omraden Franciacorta vid foten av alperna
och med utsikt 6ver sjon Serbino. Man virnar om ursprunget och uttrycker genom sina viner sin
unika terroir. Omsorg och ldngsiktighet priglar produktionen, som &r efter &r haller en stadig och
excellent kvalitet
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