FINA Priorat Hidalgo Albert DOQ
(Ekologiskt)

Rétt vin
Art. num: 3610

Doft:
Elegant bouquet av mérka frukter, komplex med en del vis torkade &rter.
Fina och eleganta nyanser av ek.

Smak:

Svartvinbar, morell, mogna réda frukter. Varm och fylligt vin med en elegant
balans mellan frukt och syra. En fin ekfat smack uppskattas.

Mjuka tanniner med lang eftersmak.

Passar till:
Serveras garna till entrecoté, ox-filé, lamm och hjort.
Mycket god till lagrade ostar.
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Om producenten:

Familien Hidalgo Albert har kopplats till vinvérlden i mer &n 25 &r.
Aret 2003 lanserade Alberts det nya projektet fér en familjevingard
i Poboleda med den tydliga avsikten att producera hégkvalitativa
ekologiska viner skyddade under DOQ Priorat.
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Producent: Celler Hidalgo Albert

Ursprung: Poboleda in Priorat, Tarragona, Spanien

Druva: Garnacha, Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon och Cabernet Franc.

Vinifiering: Skalmaceration under kontrollerade temperaturer i staltank.

Lagring: | franska och amerikanska barriques under 12 manader dérefter 6 manader i flaskan.
Art. num: 3610

Alc/vol: 14,5%

Avkastning 45 Qli/Ht

Produktion: ca. 8.000 fl

Antal: Flaska 750ml
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