Sommo Passito IGT

Dessertvin (réda druvor)
Art. num: 1470

Doft:
Eleganta toner av torkade frukter och blommor, &ven vilda kérsbar,
plommon och fikon. Kryddiga inslag av rosmarin, lagerblad och choklad.

Smak:

Generds, kompakt och fyllig. Ett mycket aromatiskt dessertvin vars
upplevelse av sétma balanseras utmarkt av vinets definierade tanniner.
Plommon och kérsbarsmarmelad, med inslag av lagerblad och choklad.
Lang och varm eftersmak.

Passar till:

Vid 8-10 grader passar den till chokladdesserter i allménhet och till
chokladglass med réda bér i synnerhet.

Vid 16-18 grader passar den till bade till séta smorkakor och till
mellanlagrade ostar.

Ett vin som &ven later sig avnjutas som meditationsvin.

TERRE DI
SERRAPETRONA

-

Om producenten:

Vingéarden Terre di Serrapetrona tillverkar viner av den inhemska druvan
Vernaccia Nera, ("svart Vernaccia”) som véxer i bergstrakterna runt
Serrapetrona. Under historiens gang har traditionen att tillverka ett "stilla” vin
pa druvan néstan gatt férlorad. Med den utgangspunkten gjorde vingarden en
unik satsning for att ateruppta produktionen av “stilla” viner tillverkade pa
Vernaccia Nera druvan. Vinrankorna védxer pa ca 500 m éver havet, &r
smavuxna och bdddas varje ar in under ett vidstrackt snétdacke. Det kdrva
klimatet och den mineralrika jordmédnen har satt sin préagel pa dessa unika
viner framstéllda av Vernaccia Nera-druvan. Endast odlad i en kommun i hela Italien Serrapetrona!

Producent: Azienda Agricola Terre di Serrapetrona

Ursprung: Serrapetrona, Marche, Italien

Druva: 100% Vernaccia Nera

Vinifiering: Druvorna handplockas i tralador och stélls in for torkning under ca 60 dagar.
Jasning i 15 dagar pa staltank med kontrollerad temperature.

Lagring: 36 manader pa 2500 liter tonneaux och darefter 12 manader i flaska.

Art. num: 1470

Alc/vol: 14%

Produktion: ca. 5.000 fl

Antal: Flaska 500ml
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