Robbione Serrapetrona DOC

Rott vin
Art. num: 1462

Doft:

Intensiv, komplex doft med fruktaromer och kryddiga inslag.
Plommon, fikon, bjérnbar och morell sammanflatas med peppar
och kardemumma.

Smak:

Fylligt och fruktigt vin med tydlig struktur. Mogna réda frukter,
plommon, peppar, fikon och en del viss fat karaktar. Bra balans
mellan syra och tanniner dar den lattare eklagringen pa tonneau
bevarar vinets frukt och fraschor pa ett respektfullt satt.

Passar till:
Lyckat resultat till vilt kbtt, lamm, hare eller skogsfaglar. Garna till ) 3
stekar av langmorade kéttbitar. Utsdkt med starka och lagrade ROBBIONE
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Om producenten:
Vingarden Terre di Serrapetrona tillverkar viner av den inhemska Rl
druvan Vernaccia Nera, ("svart Vernaccia”) som véxer i SERR L VA
bergstrakterna runt Serrapetrona. Under historiens gang har Lo s o covmuist_J
traditionen att tillverka ett "stilla” vin pa druvan néstan gatt
forlorad. Med den utgangspunkten gjorde vingdrden en unik
satsning for att ateruppta produktionen av ’stilla” viner tillverkade
pa Vernaccia Nera druvan. Vinrankorna véxer pa ca 500 m éver
havet, 4r smavuxna och baddas varje ar in under ett vidstréckt
snétécke. Det kédrva klimatet och den mineralrika jordmanen har
satt sin prdgel pa dessa unika viner framstéllda av Vernaccia
Nera-druvan. Endast odlad i en kommun i hela ltalien-
Serrapetronal

Producent: Azienda Agricola Terre di Serrapetrona

Ursprung: Serrapetrona, Marche, ltalien

Druva: 100% Vernaccia Nera

Vinifiering: Druvorna handplockas i tralador och stélls in for torkning under ca 60 dagar.
Jasning i 15 dagar pa staltank med kontrollerad temperature.

Lagring: 12 manader pa staltank, 36 manader pa 2500 liter tonneaux och darefter 12 manader i flaska.
Art. num: 1462

Alc/vol: 15%

Avkastning 50 Qli/Ht

Produktion: ca. 9.000 fl

Antal: Flaska 750ml
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