Valpolicella Ripasso Superiore Zanoni DOC

Ro6tt vin
Art. num: 2226

Doft:
Varm, komplex och omslutande bouquet med fruktiga toner
av konfektyr, mérka béar och fat.

Smak:

Rund och fyllig smak som lyfts av en fin balans

mellan syra och tanniner. Inslag av mogna réda frukter,
choklad, kaffe och lite vanilj. Varm, lang och ihallande eftersmak.

Passar till:

Kombineras utmarkt till stekar, grillat kétt och langkok.

N6t och vilt rekommenderas. Passar aven bra till ostar med mjukare
och krémigare konsistens.
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Om producenten:

Pietro Zanoni driver denna familjedgda vingard belédgen i det béljande
bergslandskapet ovanfér Verona och vid foten av alperna. Pietro ar inte
bara agronom, han é&r inte bara enolog — han &r framférallt en stolt och
passionerad invanare i sina egna hemtrakter.

Producent: Azienda Agricola Pietro Zanoni

Ursprung: Quinzano di Verona, ltalien

Druva: 40% Corvina 40% Corvinone 20% Rondinella

Vinifiering: Jasning pa staltank 10 dagar med kontrollerad temperatur. Darefter 4-6 dagar med druvskalen
fran Amarone. Naturlig malolaktisk jasning pa staltank och barriques.
Lagring: 18 manader pa franska barriques och 5 manader i flaska.
Art. num: 2226

Alc/vol: 14,5%

Avkastning 70 Qli/Ht

Produktion: ca. 8.000 fl

Antal: Flaska 750ml
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