Pinot Grigio Visintini DOP
(Ekologiskt)

Vitt vin / Orange wine NI VIS
Art. num: 3018

Farg:
Vinet har kopparaktig farg, pa italienska “ramato”, ocksa
kant som “orange wine”

Doft:
Typiska eleganta toner av péron, pple och persiska.

Smak:

Balanserat och smakrikt vitt vin med fin mineralkaraktar,
fruktiga inslag av nektarin och milda citrustoner.

Varm och fyllig med lang eftersmak.

Friuli

Denominazione di Origine Protetta

Pinot Grigio

Passar till:

Passar val som séllskapsvin och utmaérkt till medelhavskdket,
saval till forratter som till pastaratter och vegetariskt, sarskilt till
svamp och tryffel. Utmarkt till fiskratter, skaldjur och mussilor,
matchar aven feta fiskar.

Den familjedgda vingarden Visintini &r beldgen i bergsomradet
Corno di Rosazzo, i hjértat av DOC Friuli Colli Orientali.
Ett vinomrade som historiskt &r kant for sina vita viner.

Om producenten: VISINTINI

Producent: Azienda Agricola Visintini Andrea

Ursprung: Gramogliano, Friuli Colli Orientali, Italien

Druva: 100% Pinot Grigio

Vinifiering: Skalmaceration med kontrollerade temperaturer pa staltank.
Lagring: Sju manader i staltanke med batonage.

Art. num: 3018

Alc/vol: 13,5%

Avkastning 80 Qli/Ht

Produktion: ca. 30.000 fl

Antal: Flaska 750ml
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