
Langhe Nebbiolo Principiano DOC

Rött vin
Art. num: 2556

Doft:
Fin bouquet som påminner om viol, köksbar och torkade rosor
med lättinslag av vanilj.

Smak: 
Små röda frukter, köksbar och viol. Varm vin, fyllig med en elegant balans 
mellan frukt och syra. 
Fina tanniner och lång eftersmak.

   

Passar till:
Serveras gärna till grillat kött och vilt. Mycket god till mellanlagrade ostar.

Om producenten: 
På åtta hektar inom inom Baroloområdet Langhe, mellan kommunerna 
Monforte och Serralunga, odlar Giuseppe och Franceso druvorna  barbera 
och nebbiolo. Sedan de första vinrankorna planterades, i början av 1900 
talet, bär denna vingård familjens efternamn Principiano. En vingård med 
starka familjära och hantverksmässiga traditioner.

______________________________________________________________________________

Producent: Azienda Agricola Principiano Giuseppe e Francesco
Ursprung: Monforte d´Alba, Italien
Druva: 100% Nebbiolo
Vinifiering: Skalmaceration i 12-15 dagar under kontrollerade temperaturer i ståltank.
Lagring: 6 månader i tonneaux 2500 liter, därefter 12 månader i ståltanke.
Art. num: 2556
Alc/vol: 14%
Avkastning 60 Qli/Ht
Produktion: ca. 1.000 fl
Antal: Flaska 750ml
______________________________________________________________________________
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Grape variety: Made from 100% Nebbiolo  
Region: Piedmont 
Origin: Vineyards located in Monforte d’Alba 
Altitude: between 300 m above sea level and  350 
above sea level  
Soil type: clayey-calcareous 
Exposure: east, south-east 
Training system: Traditional guyot  
Harvest: manual, in the first week of october 
Wine-making process: fermentation in stainless 
steel barrels, maceration for 9-12 days, followed 
by malolactic fermentation  

Ageing and Maturing: Ageing for 12 months in  
stainless steel  barrels, 6 months in tonneaux of 5 
Hl, then in bottle 
Alcohol content: from 13% by vol to 14,5% by 
vol, depending on the vintage 
Color:  ruby red, garnet highlights  
Bouquet: roses, hints of violets, vanilla, closes 
Taste: fresh taste, pleasant and balanced 
Food pairings: meat and  first courses 
Serving temperature: 18°C 

____________________________________________________________________ 
Azienda Agricola Principiano Giuseppe e Francesco 
Fraz. San Giuseppe n. 23 - 12065 Monforte d’Alba (Cn) - Italy 

Tel. e Fax: +39 (0) 173 78424 - Cell.: 329 8948051 
email: info@giuseppeprincipiano.it 

www.giuseppeprincipiano.it
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