Grifola Offida Rosso DOCG
(Ekologiskt)

Rott vin
Art. num: 1524

Doft:
Fruktig nyanserad doft med fatkaraktar, tydliga inslag av réda bar
och plommon, med en flakt av viol.

Smack:

Elegant och fyllig smak med bra balans och harmoni.
Smakupplevelsen ar komplex och detta vin later sig alskas
for sin otroliga smakutveckling och langa avslut

dar montepulciano-druvan verkligen uttrycker sin ratta
potential och kraftfullhet.

Passar till:

Utsokt till kryddiga ratter av nét, flask eller vilt-kétt.

Perfekt kombination med tex. pepparstek eller lagrade ostar.
Aven ett idealiskt meditationsvin.

Om producenten:

Vingarden San Lazzaro, i italiensk regionen Marche, ar en

smaskalig vingard som tillverkar genuina viner med starka karaktarer.
Kvalitet och miljétank ar huvudpelarna i hela produktionen,

och ekologiskt jordbruk har blivit denna gards k&nnemarke

GRIFOLA

PODERI SAN LAZZ.l.‘“

Producent: Azienda Agricola Poderi San Lazzaro
Ursprung: Offida, Italien
Druva: 100% Montepulciano

Vinifiering: Jasning pa staltank i 6/8 dagar i 25/30 grader “a capello”, dvs. med skalhatt. Musten pumpas ut
underifran flera ganger om dagen och hélls éver skalhatten. Darefter naturlig malolaktisk jasning pa ekfat.

Lagring: 16 manader pa franska ekfat och 6 manader i flaska.
Art. num: 1524

Alc/vol: 15%

Avkastning 50 Qli/Ht

Produktion: ca. 6.000 fl

Antal: Flaska 750ml
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